
	法務部矯正署花蓮地區矯正機關111年度下半年收容人副食品
「冷凍牛羊肉及加工食品類」聯合採購案-規格及建議單價表

	項目
	品名
	規格
	單位
	建議
單價(元)

	
	
	
	
	

	1
	牛肉塊
	可冷凍不得變質、灌水，瘦肉達90%。(每塊約5CM*5CM)含水率10%以下，不得以重組肉代替符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	140

	2
	羊肉片
	可冷凍不得變質、灌水，瘦肉達90%。含水率10%以下，不得以重組肉代替，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	140

	3
	排骨酥
	經調理之排骨，每塊排骨含肉率70%以上，含水率10%以下，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	80

	4
	培根
	成片狀（不可碎、散），可冷凍，瘦肉達70%以上，含水率10％以下，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	90

	5
	香腸
	新鮮豬肉製品，每公斤約20條，無異味，口感佳,符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	100

	6
	貢丸
	新竹貢丸或同等品，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	55

	7
	火腿粒
	完整密封，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	95

	8
	蝦卷
	無異味，食材外觀完整，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	75

	9
	春卷
	無異味，食材外觀完整，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	75

	10
	高麗菜捲
	符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	95

	11
	山藥捲
	符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	90

	12
	米血
	符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	45

	13
	黑輪
	無異味，食材外觀完整，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	50

	14
	獅子頭
	新鮮豬肉製品，不得以重組肉替代，無異味，食材外觀完整，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	60

	15
	調理雞堡
	經調理之雞堡，每塊雞堡含肉率80%以上，含水率10%以下，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	90

	16
	赤肉焿
	無異味，食材外觀完整，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	60

	17
	肉焿
	無異味，食材外觀完整，符合食品衛生標準。符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	60

	18
	熱狗
	長9cm，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	100

	19
	鮮肉包
	每顆約60公克，無異味，口感佳，大小一致，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	顆
	9

	20
	芝麻包
	每顆約60公克，無異味，口感佳，大小一致，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	顆
	9

	21
	奶黃包
	每顆約60公克，無異味，口感佳，大小一致，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	顆
	9

	22
	小雞塊
	大小一致，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	130

	23
	芝麻球
	符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	85

	24
	鮮奶
	每罐290ml，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	罐
	34

	25
	水餃(葷)
	無異味，口感佳，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	顆
	3

	26
	水餃(素)
	無異味，口感佳，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	顆
	3

	27
	魚餃
	無異味，口感佳，符合食品衛生標準。有效期限需在保存期限內二個月以上。
	公斤
	155

	28
	蝦餃
	無異味，口感佳，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	155

	29
	燕餃
	無異味，口感佳，符合食品衛生標準。有效期限需在保存期限內二個月以上。
	公斤
	155

	30
	蛋餃
	無異味，口感佳，符合食品衛生標準，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	155

	31
	雞米花
(無骨鹹酥雞)
	3公斤小包裝，含肉率75%以上。符合HACCP認證並有工廠登記證，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	160

	32
	鹹豬肉
	3公斤小包裝，固形物需為實重2.5公斤。符合HACCP認證並有工廠登記證，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	115

	33
	黑胡椒
肉片
	3公斤小包裝，固形物需為實重3公斤。符合HACCP認證並有工廠登記證，需達保存期限的三分之一以上。
	公斤
	115
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